
　

　　　

　　

　

　                   

土
地
の
所
有
者
ら
の
訴
え
を
受
け
、
美
瑛
町
農
林
課
は
、
お
よ
そ
四
十
本
の
白
樺

を
予
告
な
く
伐
採
し
ま
し
た
。

な
ぜ
予
告
し
な
か
っ
た
か
？

予
告
す
れ
ば
、
期
日
ま
で
に
観
に
行
こ
う
と
、

さ
ら
に
観
光
客
が
増
え
る
か
ら
。

ど
れ
ほ
ど
こ
の
問
題
が
深
刻
だ
っ
た
か
、
推
し
て
知
る
べ
し
、
で
す
ね
。

こ
う
し
て
美
瑛
に
静
け
さ
が
戻
り
ま
し
た
。

し
か
し
な
が
ら
、
別
の
見
方
を
す
れ
ば
、
そ
も
そ
も
土
地
の
所
有
権
は
人
の
決
め
事

に
過
ぎ
な
く
は
な
い
か
。
対
し
て
美
し
い
景
観
は
、
幾
多
の
偶
然
と
必
然
が
関
わ
り
合
い
、

奇
跡
の
よ
う
に
存
在
し
得
た
も
の
、
で
は
な
か
っ
た
か
。

恐
れ
多
く
も
、
人
が
そ
こ
に
力
を
行
使
す
る
。
行
使
せ
ざ
る
を
得
な
い
原
因
や
状
況

を
作
っ
た
の
も
ま
た
人
。
こ
の
画
面(

え
ヅ
ラ)

、
ど
う
加
工
し
た
と
こ
ろ
で
映
え
ま
せ
ん
ね
。

※
さ
い
た
ま
市
に
も
「
白
樺
通
り
」
が
あ
り
、
ボ
ヌ
ー
ル
送
迎
車
が
軽
快
に
走
っ
て
、
皆
様
を
人
気
ス
ポ
ッ
ト
（
ボ
ヌ
ー
ル
デ
イ
）
へ
と

お
連
れ
し
ま
す
。
明
日
も
明
後
日
も
、
い
つ
の
日
も
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おあげさんに見えるのが、

優しい甘さの昔なつかしいデザート

「パンプディング」。

見た目との落差が大きかったよ！

と、多数ご感想をいただきました。

ありがとうございます♡

R7.1.24（金） お昼のイベント食 「昭和食堂へようこそ」

肩
を
支
点
に
ひ
じ
を
上
へ

か
つ
て
美
瑛
（
び
え
い
）
に
は
、
北
海
道
自
然
百
選
に
も
選
ば
れ
た

約
４
キ
ロ
メ
ー
ト
ル
続
く
美
し
い
白
樺
並
木
が
あ
り
ま
し
た
。

な
ぜ
過
去
形
？

こ
の
一
月
に
伐
採
さ
れ
、
す
で
に
存
在
し
な
い
か
ら
。

こ
れ
に
は
オ
ー
バ
ー
ツ
ー
リ
ズ
ム
問
題
が
関
係
し
て
い
ま
す
。

観
光
客
が
押
し
寄
せ
て
、
人
気
の
あ
る
白
樺
並
木
を
写
真
に
収
め
よ
う

と
路
上
で
停
車
し
た
り
、
動
画
を
撮
ろ
う
と
走
行
速
度
を
落
と
す
た
め
、

住
民
の
生
活
道
路
の
通
行
が
妨
げ
ら
れ
、
接
触
事
故
の
危
険
も
増
え
ま
し
た
。

ま
た
、
映
え
る
写
真
を
撮
り
た
い
が
た
め
に
、
道
路
沿
い
の
農
地
に
立
ち
入
り
、

踏
み
荒
ら
し
て
し
ま
う
。
農
地
が
ゴ
ミ
や
吸
い
殻
で
汚
染
さ
れ
る
。

美
瑛
は
美
し
い
観
光
名
所
の
よ
う
な
印
象
が
あ
り
ま
す
が
、

国
立
公
園
で
も
国
定
公
園
で
も
な
い
個
人
の
私
有
地
な
の
で
す
。

人
は
誰
で
も
、
美
し
い
も
の
に
惹
か
れ
、
好
も
し
い
も
の
を
手
中
に
収
め
た
い

と
望
む
。
そ
の
こ
と
自
体
は
健
全
で
、
人
生
を
豊
か
に
も
す
る
で
し
ょ
う
。

し
か
し
、
対
象
が
景
観
で
あ
れ
、
人
で
あ
れ
、
何
で
あ
れ
、
自
分
本
位
に
振
る
舞
い
、

扱
う
な
ら
、
そ
れ
は
脅
威
と
な
っ
て
広
く
影
響
し
、
傷
を
残
す
。

個別リハにプラス

して行っている

自主トレ2例



白玉粉と豆腐で作る

※1/17(金) 午後の調理レク。粉にして、こねて、あんこを包んで…。

こんがり焼けたら、3時の おやつ で実食です♪ ご自身作の自信作！レ
ー
ト
で
。

凍
す
る
と
便
利
で
す
よ
♪

材
料(

一
個
分)

・
白
玉
粉

大
さ
じ
3

・
絹
ご
し
豆
腐

大
さ
じ
２

・
あ
ん
こ

大
さ
じ
１

準
備
す
る
も
の

・
ボ
ウ
ル(

又
は
ど
ん
ぶ
り)

・
テ
フ
ロ
ン
の
フ
ラ
イ
パ
ン

・
木
べ
ら

作
り
方

１
白
玉
粉
を
ボ
ウ
ル
に
入
れ
、

粉
の
か
た
ま
り
が
な
く
な
る

ま
で
、
手
の
ひ
ら
や
指
先
、

ス
ポ
ー
ン
等
で
す
り
つ
ぶ
す
。

2
豆
腐
を
入
れ
て
混
ぜ
、

耳
た
ぶ
く
ら
い
の
柔
ら
か
さ

に
な
る
よ
う
、
こ
ね
て
い
く
。

豆
腐
は
、
分
量
か
ら
一
部

取
り
置
き
、
加
減
を
見
て

足
し
て
い
く
と
良
い
。

３
生
地
を
手
の
ひ
ら
に
取
り
、

丸
く
平
ら
に
に
ま
と
め
、
あ
ん
こ

を
置
き
、
く
る
み
込
む
。

４
フ
ラ
イ
パ
ン
（
中
弱
火
）
で
焼
く
。

下
の
面
に
焼
き
色
が
付
い
た
ら
、

裏
返
し
て
じ
っ
く
り
焼
く
。

※
た
く
さ
ん
作
る
と
き
は
、
ホ
ッ
ト
プ

残
っ
た
あ
ん
こ
は
小
分
け
し
て
冷

も ち も ち 焼 き 大 福

ボ
ヌ
ー
ル
デ
イ
で
は
、

常
食
提
供
の
方
々
を
対
象
に
、

作
っ
て
食
べ
る

お
や
つ
レ
ク

を
定
期
的
に
実
施
し
て
い
ま
す
。

今
回
の
白
玉
粉
の
生
地
、

お
も
ち
ほ
ど
伸
び
な
い
の
で
、

喉
に
詰
ま
ら
せ
る
心
配
が

少
な
い
こ
と
か
ら
、

多
く
の
介
護
施
設
で
採
用

し
て
い
る
食
材
で
す
。

（
も
ち
ろ
ん
早
食
い
や

丸
呑
み
は
危
険
！
）

平
た
く
成
型
し
、

表
面
を
焼
き
固
め
て
、

さ
ら
に
歯
切
れ
良
い

状
態
に
し
ま
し
た
。

嚥
下
食
の
方
に
は
、

こ
し
あ
ん
だ
け
提
供

さ
せ
て
頂
き
ま
し
た
が
、

終
始
ニ
コ
ニ
コ
。

香
ば
し
く
焼
け
る
匂
い
と
雰
囲
気

を
楽
し
ま
れ
た
よ
う
で
し
た
。

白
玉
粉
と
豆
腐
の
組
合
わ
せ
、

ゆ
で
な
い
調
理
法
、

ど
ち
ら
も
初
め
て
と
い
う

利
用
者
様
が
ほ
と
ん
ど
。

珍
し
さ
も
あ
り
、
好
評
で
し
た
。


